
UNE NOTICE 
BIEN UTILE

ULTIMHcAT
VIRTUAL MUSEUM

P O U R  L ' I N S T A L L A T I O N ,  L ' E M P L O I ,  

L ' E N  T H E M E  N E T  L E  R É G L A G E

Ü I I T I U  N “ I 0 I P O U *  U U U 1 S  ET I F t t T M I A l E U A f



SOCIÉTÉ GÉNÉRALE DE F ONDE RI E
8, p i a o  p I * ;T *.*7 »; l ï ’ T * * “ ï ï ï .  I «?“  SM MES
S o I I - j  d'  Ê J t.p c i I i >?£)*. f p v ^ r  5 i - H rç n i  - --• r l  a i. ü i ç q e Soc lT 1 fc! P l on?  lT I ^ h d . P A fl IS

ULTIM!
AL

T A B L E  D E S  M A T I È R E S
dos Instructions Générales d 'Insta lla tion, d'Emploi. d ’Entretierr et de Réglage des Réchauds "  Chappée "  Série Saniblac

Pages MATIÈRES

1 Couverture-
2 Tabla dns matières
3 Pnésontalion de-s Réchauds 

Sanlbloe
4 D é ta ils  de C o n s tru c t io n

Illustrés
5 D é ta ils  de C o n s t r u c t i o n  

Illustrés (su Ile)
6 Instructions de M orlage el de 

Vérification
7 Instructions d'installation
S I n s t r u c t i o n s  d ' E m p l o i ,  

Manœuvre des Robinets
9 Instructions d'Emploi de la 

table de travail
10 Instructions d'Emploi du Gril-

loir et Conseils Culinaires

Pages MATIÈRES

11 Instructions d'Emploi du Four et 
Conseils Culinaires

12 InslmcLiûns de Nettoyage et 
(l'Entretien

13 I n s t r u c t i o n s  G é n é r a l e s  do 
Réglage el d'Entrelien (Instal
lateurs)

H Instructions de Régime de Gaz 
el de Ralenti

15 Tableau des Consommations do 
Gaz

10 Instructions de Réglage d 1 A ir
17 Instructions de Nettoyage e l de 

Graissage dos Robinets
16 Instructions de démontage et da 

remontage des robinets

Pages MATIÈRES

19 Irtstrucitons d'adaptation aux 
divers g a:

PIÈCES DÉTACHÉES
Dp3stns, rupéres, numéros dv 

fabrication, désignai ion des 
pièces, numéros des appa
reils auxquels ailes sont 
destinées el poids des 
pièces détachées :

20 en Fonte émaillée
21 en Fonte brûle el T&!e
22 eu Laiton a l Aluminium
23 en A cier el divergea
24 Verso de la Couverture 

(Adresses de nos divers 
Dèpflts)



INSTRUCTIONS D'EMPLOI DU FOUR ET CONSEILS CULINAIRES

11

Pour faire  un ÆStï ou une Pâtisserie :
C onsa lls  cu lina ires . A  fou r fro id , après a llum age, a tte n d re  que lques m inutes avant do referm er la portai, a fin d 'é v ite r  le 
con densa tion . Si le fou r est chaud, un papier blanc y Jaunît, s 'i l  est très  chaud , Il b ru n it. Un rosb if esl cu it lorsque ta 
marque du do ig t appuyé d ispa ra ft dès q u 'il es t enlevé. Un pou le t rô ti n 'e s t pas assez cu it s i, de l'in tê r io u r. lu fus  cou le

rosé et cu it s 'il cou la b lanc.

À v o r t t  pJ lum crge !
Enlever fa Lèchefrite» la  G ril, la T û le  a pâ tisserie  et s 'assu re r : C lic le p lafond 
m ob ile  A  es! bien en p lace . Q ue lé m oufle  B est poussé i fond et n 'em pêcha pas 

la ferm eture herm étique de fa porte,

Pour oJh/mer Je Four ,■
P résen te r urte flem m fi au -dessus du trou C et, ENSUITE, ouvrir en grand, é ia 
po s itio n  O. le rob ine t F ou r D {vo ir manoeuvre dBS rob ine ts  page 8}. S 'assu re r en 
regardant pan les 2 rangées de trous  E, que les 2 rom pes du brû leur sont bion 
a llum ées en to ta lité - Fermer la po rte  e t la isser chauffer le four, 12 è 15 în inu tes, 

avant d 'in tro d u ire  le rô t i ou les pâ tisseries .

Pour faire un Rôti t
U lllls e r le lèche frite  ou un plat, en te rre  de préférence, posé sur le g r il et placer (fl 
rô ti au m ilieu du fo u r. La isser sa is ir «1, ensu ite , réduire- las flam m es. A  fou r très 
chaud : com pte r 15 m inutas dû cu isson  par liv re  p o u r les viandes rouges- so ignantes. 
20 m inutes pour les viandes rouges bien cu ites, A rro -te r à m i-cu isson . A  four m oins 
chaud que pour les viandes ro iign s , com p te r 20 m inutes de cu isson par liv re  po u r

le *  V ia n d e s  b la n c h e s .- #

Pour faire une Pâtisserie :
U tilise r le g ril pour les grands m oules c l te g lisser t-n bas du four, pour les tartes te 
p lacer au m ilieu du (our. U tilise r la plaque- en iû te  po u r lus tartc-lc iles ou pâtisseries 

sèches et lâ g lisse r au m ilieu du fo u r.

H û r t S  ; irÂTlSSÊPIES 
-■ EECuf-E —

JCVAlfLi.-i jur-UttX.
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Un appare il à Gaz Fonctionne à son m aximum do rendem ent si la com bustion  e s l com plè te  et s ' i l  esl m aintenu en é ta t do
p ro p re té  p a rfa ite .

N ettoyer souvent les brû leurs  et les pièces ém aillées. S i necessaire .fa ire  vé rifie r les fn jectours e t les réglages doG az e td 'A ir .
T o u te s  ce s  o p é ra tio n s  s o n t a isé e s  avec lé  R échaud  S an rb lac .

Cn brdlÈur, J jr i l  l u  trous 
n jir t p-a rtlel l“ m d nt ou 
■ripÿrVrnfKit büuiliAs par
d? e- gral e e e-, proSuH d p i 
ria m m ti In tpa to t ü-j .  

dàfwtueuiffs :
M A U V AIS  RtlYBEMEHT

■ » -

o  i  t n t  \ n

La cauvim ia

L l ü'IllP

La la ifr, 4 Traid, =ï *c du 
tuubanaia Je anurii? s! 
le EécH'ir. DPbrjiithBr jeu 
i ru u t,  i fond , Lv---: une 

-po in te  JJt fnirn tomtjnr I r t  
ïm puro tia  :

bon  Rendement

S'enfevonr
rnrtdrrtoeém erif| t> tu  moût 

p e u v e n t, ê t r e  ta v é i 
j o u r  ■te'- rü d rn e !

* ïîliIlM

L* moull*

La lèchùli-11*

Toutes les pièces en tô le et en Fonte ém aillées do ivent être levées lo rsqu 'e lle s  Sont frd iues. V e ille r â ne jam ais les laver 
chaudes, ce qu i r isq ue ra it de  dé té rio re r l'ém a il. U tilis e r un ch iffon  hum ide üt du carbona le  dé soudé en poudre, p rodu it

poutre  ne risq ua n t pas de rayer l'ém a il.
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Bien que fa m ajorité  de;, opére rions do réglage ei d 'en tre tien  pu isse n t èrre e ffectuées. fac ilem ent, par l'usager (Régfages de 
Gaz e t d 'A ir  dos B rû leurs. G raissage dos B o b in e t il g r jc a  à la s im p lic ité  de ce lles -c i. à le c lé  m u ltip le  c-1 au tube de graisse 
spécia le pour Robinets jo in ts  au* accessoires livrés avec A p p a re il,  nous avu its groupé les Ins truc tions  qu i vont su ivre

concernan t les Ins ta lla teu rs ,
N os appare ils  son! réglés, dans nos U sines, eutt p ress ions suivantes : 9flm m pour lé Qui de V ille , le G ,v  Naturel et l 'A ir

propane. — 3Û gram m es pour le G a i Butane e l le G ai Propane,
La pression et le pouvoir calorifique ries g a i distribués par canalisation pouvant, eu point d 'u tilisa tion , être nettement 
différents du réglage de nos Usines et, dnns ne ens, il est nésessnire de modifier les réglages de Gaz et d 'A ir  de l'appareil.

A s p e c ts  n o rm a u x  -ef a n o rm a u x  d e s  f la m m e s  d 'ü r t  b rû te u r

F ia  jeunes a n o rm a le s

Trf-.j CDIilte».
PrrBBtsn tfe 
DPI Insvtfi- 

un (t.

T-t̂ f longues
,;t b '  U y n nt ï * ,
Pression de g u  
lmp Fruit.

Aîfsecti fiorrhoux de j fîarmrtes
BLl

Bl VILLE
iiîtjmf riflpjmf

XII P ü a P A M f

f lo m m e s  a n o rm a le *

Ccurhe *b

clnquArtt k 
r * x t tn ÿ o n
E i c i i  U'nlr.

MdNbs.
Innguerç,

tclh|rn iliE9

inuulfiaanut
d'air

•JUULÜM5 LANTERNE iN iIFCTÉUftSVIS DE flÊSLASE ÉCHOUSÉT R AtCQFtES

Les ,5 empleis de ta dé irtufflpte



IN STR UC TIO N S DE RÉGLAGE DE GAZ ET DU RALENTI ^ tualmuse™

Co u d o  d i t  B o u lo n  
Ip n trm u

Y li bouçhcn

H n u ln n  lA ltU m »

Vis <t* rig tiig ii

Pe'îaüfln d<i ^nr

fie p O rL itiO fl c fa i r o b ü ie f j  e t d «  b o u lo n * , 
à  Jo n re r.n e  sur Jo t i i V m t l #  d m  la  l é r l e
.________________s a n i m o c  J

T ^ r  t
t  » *

Brûleur Four Brübeuir B rillru r 
ou Fü tif-â illre rr ir-nl auxiliaire

T
EîrûfDU-r
r«p!dn

Vis \ie iàâiagü du
ra len H  de b rü is t ir
da Grïitert........

V is  dû réyFâge du  
raFcnlr de l» ü lfru f 
do Füirr

M O T A  —  Le r o b in e t d e  fo u r fié c h a u d  M u 2 2 8 6  n 'a  q u 'u n e  Vf* 
L o t v is  d ü  f ë g lo g s  d u  rn le n fr  î û r t t  b r a i ju é t r f  p a r  f r e in  à  r s . i r o r f .

Vue ris 1 nz>i J e t 
vfs de- Ttglnae

Réglage de Gaz de V il le  et d 'A ir  Rropanè
Relaver lu jlll.'n pouf ttCCÉdé' ÙU* riiuu J r  bSulOJIS d laiternu Th s i i I Jrz 
robinets sur Ml cuvutte «b car.>nnn1 Ifl vin ilr  râçiIji-j ■! da déftlt de fldi. 
I h c ik  n  ru il a c u t i lb h .  Peur effectuer te réglage :

1 AHusno « t  g itn d  le 
brûleur A régler ;

2 Enlever lui vu  bouchon;

3 Introduire le tournevis 
ne ut cW ipulilp l» <torn le 
ta r ite  du m». i<n». -  —

A VLtm'r la vis lia réglant 
pobr diminuai: ■. : le dfSit- 
mm pour sugmenler le 
début de Lier :

S R e rin e i le v it bouchon
liât ragEqpa saliefélinrtb 
obtenu “ i E'naeurr" de 
l’éhinUbdltA.

R ég la g e  d u  ra le n ti d e s  b rû le u rs  da F o u r et de G r il lo ir  
A  effectuai si ta icmgunur da* rIarnin■ !-j «et au telenli maximum 
sali trgp grande ou luuée trop petite. Pour s f lt ï l its r  Isa opérations 
îacl lé ruent 1

Atlmihar h: brûlé ur a 
renier s t mettre lu meflt+ln
*or B ;
Ehtevar la mqnétta ail la 
tirant ù sol j
Vicaei fa vis pour pug- 
mtiritor ou In dévlnnnr 
pour diminuer 1a déb-t 
do gu. eu rnlontl ;
D*c repisgs îiiüsfa lsnn i 
pblo liu, ramulLie IB 
inüïtalts et congflber si 
Iq longueur d ru  R| a.) n rpfrï 
an raTdnH est ia t i i ta l-  
sanbn. Sinon rpemnman 
c*r F opération.
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D é b i t s  f jo m o ir e s  dç s brôlçurs

KfC lIitD S
[TÉSIGNATION

GAZ DE VILLE P UT A NE S A  Z A lf t  PROPANE
Jt“ Mttii'Hauro A 4.5ÛD n«S û HjSDO mW ET PROPANE NATUREL A 3.200 mth

1
îîoq Br -à leui Lent 1.9M 4T5 litres 5JH lllrjfs 52 UErei MD Pires ■3-15 lltisd
éf — Fîiplüfl U j » s »  - 716 — 00 - MO - *W  -

: m ÛèblL total maximum 4.BSD î .110 — 1-ÆiS — 142 — Son — 805 —

B iJtau j Lent 1.BS0 175 Htm* MO litre n S) lltn» 200 Il Usa Î t5  l'trss

USÉ — Rap:de U H Bas — 715 - 80 — 300 « 45C —
“  d« Fcur Î.DQ0 490 - S 5* - 80 — JSD — S 5  -

Débit total m-üKirnum 8,SM lüDÛ — T.805 — !H i — 750 — 1 .ISO —

SrüieuF Lent 1.950 4ra (11-55 MD k llfê i 12 II t'es 200 litres 345 h[1 d£
— Rapide Ü.SW 515 — TU — 90 - qo-o » 4ÇO -

« e s -  d t Qrllhjir 2.B0O SS* — m  — 100 - 3H  - 495 —
— de Four 2-OW 4M — 550 — 90 — 25 D — 355 —

□ frhlt trildl 1*1 n i  111U in Ï.ÏSÜ f.TW - ï .o »  - S 42 - HW — t.a w  —

Brûleur A u jlfla irc 1.20Q î'95 litres 330 Ntroa Ml litre* Î3» litre * 113 U (r*i

2290
*1

2292

— Lent 1.950 *■« — 540 — 52 — 200 — 345 —
—  Rnpldo 23»n sas — TU - 90 - MO - 440 —
-  de Êrlilolr 2 JO (2 IBS - rm  — 100 — 320 — 4M -
— de Fowr Ï.(MÜ 490 — 550 — 9* — 250 — 3S5 —

Demi io'.a- -naiiin i.m e j w 2.090 — e j m  - Î8t> — 94» — i . m i  -

Les débits Indiqués df-dessus coirrfl-spomjeniB ■ Pour I* S a i de VJlis, le S bx Naturel »l l 'À lr  FHropuné : A la p riin^qn  moyenne de réfllape an Usina de
Kl -n.îm Pqiur le Hutùrle et le Profane A Ih prüSSjüla de M  fla m m e ».
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LE RÉGLAGE D 'A IR  DOIT ÊTRE EFFECTUÉ APRÈS LE RÉGLAGE DE GAZ
Le réglage- d 'a ir  des hrületiTS de tous les Réchauds S an ib loc (D*s&u i-F o u r-G rillu lO  est opéré par le glissement du venturi que 
l'u n  d é p i te ,  très IscilL-menl à la main, par la vis m oletèe, après l'a vo ir desserrée légèrem ent. Il Suffit d 'app roche r pu d 'é lo igne r 

je venlur de l'In je e teu r e t, dès qun les flam m és son! norm ales, de resserrer la vis moletoe.

P ou f e ffec tue r les op é ra tions , ouvrir b  po rte  du fou r e i s o r t ir  le 
m oufle  p o u r fa c ilite r  l'accès au* vis de réglage e t leur manœuvre-

BRULEUR DE FOUR BRULEUR DE DESSUS BRULEUR DE GRILLOIR

f  A llu ih tf t f l  iia tnJ Ie lirulEur a  r i r j i t i  : 
î  Üitslonifsr In via msleiés A f
3 DÉ p la ît, l la v is  n o lf lté i A  v'W* S:-U.J| J i j .n fU - .  l'adnlISSrUA ü ' i l i  SU t  pniH  '.,1 LUminutr ,
* D i î  rÉ^liSfc IS Ü lt lIw n l o h lfn il p ird eB  rlaiïincçs nomifl'es, rsblO^UÉT |n V5 m ülî!$î A Vt i nrT-.a'lr a Ir rpçuUn rn  pluL-e
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! INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE ET DE GRAISSAGE DES ROBINETS ultimheat
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A près  u n  a s a e r  long u s a g e *  i l  p e u t  ë lre  
né-cfissalfû de p ru céder au nettoyage ftt 
air gra issage Jes  rob ine ts . A  eei e lte t, 
nous Joignons, à chaque appare il, un lobe 
de g ra isse  spècia le  qui assurera Je fo n c 
tionnem en t co rre c t des rob ine ta  pendon l 

Longtemps.

Pour e ffectuer fe i A fté rn lia n f fa c ils m M l :

ROBINETS DE SRU LEU RS DE DESSUS

Su sir ic capol P fm .-; Iv pouce e1 
l'index, la  pousser h (onq, de lourrmr 
r f r s  Ja fj.iuchff \n retirer (comms 
■ma ampoule i  leclrlq ua ■> baïonnette :■ :

Fècfttar Ip robinet do Surnage »itué avant 
■ J'apparall. »l anbver la m lm 9 i  do ro b lv ri 

h niîtloynr qt 0 gralï-ser ;

nua iN E T S  DE SHULEURS de  f o u r  
É1 OË FO un-S ftlLLO lB

DévlM qj ■- y | i E, jors.r In. pneu* F 
d« lq d e  & |on r i t  pBrdaril pas le 
rassort H lopé dnna Ij qneus]r aa-rtlr 

•  nqirllq !■ clé G ;
2

Sorlir la d e  A du rablrced [sam  pa rdri ta 
rondelle G al 15 reaaorf C). nettoyer H cia t i  

l'Intérieur du r06n e t.

Meurs m r la d i  n' î  tr ia  léné 't coucha de 
Baisse (pédala pour robinet», Ls répartir 
BN fainqul luurr:.:-. dOuCement, tn d é  cI.t i î  
la -corps dg rdbhttl Uî, *'M > q lioLi, nnlayqj 
I r i r o d L ' 111 rit- Qraisqq Tctqo»nd rie Jnpchm  

loo QffflCM de pu b uü qd dn oa i ;

nrM nfd' In dé G «1 T ;4r i:.,.-i du rüùlnei ;

jtm ' ■ Remplir» pn pipe* le» dknrçes pi4c“ r, en taisant Ibc npérqlrnne inyorconient
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Les rob inets, com m andant tous les brû leurs des Réchauds Sardbloç, sont fixés sur la rem ua M onobloc e l ne do ivent pas. 
f io rm afsm ent ,  ê tre  d é m o n té s ,  T o u te fo is ,  eri cas cts nécessité de dém ontage com ptâ t d e s  rob inêté , nous d éf in is s o n s ,  c i-après*  
les opéra tions à cdïectuer ot Joignons, é chaque appare il, en vue de rem placem ent éventuel, quelques jo in is  n-.nLïîJo-plaïl iques-

K ob inetj des b rü le o n  de Ta 
f a b l e  d e  t r ù - r a i l .

Dém ontage
t  Fermer lé rob ine t de ba r

rage, relever fa g rille  et 
en lever la m anehe du ro-bi 
net ;

£ T e n ir le rob inet par la queue 
Ë, dévisser le boulon é 
lan te rne  B, le sou lever ef 
s o rtir  le rob ine t : ve ille r flux 
Joints C et D, A la ronde lle  
A .

R em onlage
3 D évisser l'é c ro u  m oleté G 

e t enlever le capot en tôle
F r

4 E ffectuer, Inversem ent, les 
opéra tions de dém ontage 
an tenan t le rob ine t par le 
corps ; s 'assurer1 de i'é la rt- 
c tiô lté  par un bon serrage, 
sans écraser jes jo in ts , 
a ins i que de la bonne p o s i
tion  de J 'in jee feur dans 
T a ie  du von îu ri.

fio b fn r 'fj rfîîS brJjoUfJ dé fou r 
ef de f o u r - j r i / b i r .

Oé montage
1 Enlever la bo ite  h a ir I en la 

g lisse n t, dévisser l ’ in jec- 
teu r K , l'é c ro u  J e t s o rtir]®  
coude H ;

1 D é v is s e r  [ I n ja c t s u r  l  e t, à  
l 'a id e  d 'un e  d é  à tube à 
long manche, déb loquer 
l'écrou M ;
N O T A  — P o u r  io  
R échaud-F o u r N"122fH51"opé- 
rDlIori 1 seule es té  faire,

3 D t’ l'in té r ie u r du fo u r, dévis
ser les A écrous G pans, 
rixani la cuve tte  Sur les cô
tés du l'appa re il et l'en lever ;

A Démonter le robinot selon 
l'opération 2 cl-contre.

Rem ontage
5 Effectuer l'opération A Ci- 

contre et, Inversement, 
dans l'o rdre 3 - 2 - t, te lles 
c i-dessus .
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L 'adap ta tion  aux divers g a i des Réchauds S an lb loc se réa lise fac ilem en t t l  rap ldem cn i en changeant, selon les appare ils  : 
los brû leurs de dessus, de tour e t de g rillo ir, am ovib les ; les in jac tours tst, pour ce rta ins  gaz, l'ofLve po rte -caoutchouc- Chaque 
bo ite  d 'accesso ires d 'adap ta tion  cûntlenL une i n s t r u c t i o n  détalfiéH avec repères des brû leurs e t calibres des In jectcurs à

u tilis e r pour le gaz désiré.

GRILLOIR
1 R srnp ln tir las hrülaurs A  ;
1 D h l i i n r  l'itnrvLi mulot* F i 

ï  EnHiiflr la espot t «  tflie F ;
4 Dé-blose»r I*  vis mùlniéF G du ■■ îiinri j
5 GlJïSnr 1b ™n1nfl □ ( « f l  C ;
i  Dévisser »t '-urapHïrsr P'InJmiMiir O en seeu- 

rsnt la ifj.nl AVer u u G ilbaïïr
T Rrrmud-o or plnco Tn- (spot F 'TfoujsamTitçrtM i 

m atai* F ;
4 R-eInJre lu rtglaQ* d"n> (Selon nûj in n Lr L c Hu 11-,

de ’n pno» 14)

f  Enlever ! r  brâla-irr iP  ssrtsrn, du trou I, Id 
tubulure J, le piton K de eon t io i i  * t  en déga
gé b n i, rlf: :: f  eh r ûcfm b M, les 2 [ is ite i L : id,: I:- 
f.vr ÜpÂrrimeril «t le Borrlr r:-ur te- devant du tour r

Z Dévisser ut remplacer i n| uu I u ur H ;

S Énlavar In vrnLurt du brüteu: Is manier su /
le brûleur de r emplsc emen t ;

4 Mettre un place le nouveau brûleur en faîsont, 
|rtn * ï*B m vn j. tes □pÈ nriflnB  f ]

I  H e filrB  le r e . j l a j t  d Hin i

1 Enlever Je brûleur an H a ^ iusent les 2 p ito n i □  
des t  Irau* P *1 en te tirsn l i

2 Enlever le boite A nlv M montée à uHssiereB
BLr le  tû u r  ;

î  Ofvussr «t remplnccr l'Mecieur Ni

4 E /.li:ve r Id w r i lu r i  du b rüJB irrfc l lu n n n t . ' i  i j r  
le brûleur de remplaeenienl ;

f Mettre or p rrn !□ fiturnsu brûleur er rnfB-n.nl, 
inverse ment, les o uéi <i Lie n s 1 et 1.

4 flchtlre lt r*glqgn d'nlr.
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RÉCHAUDS "  CHAPPÉE "  SÉRIE S A N I8L 0C
Adaptables b )fuHllfiatloi déa Gn,- de VUI* - Butflne st P ro p re  ■ Naturel - Ai-- p rtjpàrâ

Vous voilà doté du nouvel appareil CKAPPÉE que la Société 
Générale de Fonderie, prâce aux travaux conjugués de ses bureaux 
d'études, laboratoires d essais si usines, a créé avec ie souci ;

— De mettre à votre disposition, au meilleur prix, un appareil 
aux lignes modernes, ayant de très grandes qualités culi
naires, muni d'une table de travail et d'un four de grandes 
dimensions et d'un fonctionnement parfait,

— De vous permettre d'obtenir un rendement maximum avec 
une faible dépense de gaz,

— De supprimer les difficultés habituelles de nettoyage de la 
table de travail et du fauT,

— De simplifier les operations de réglage, de graissage et 
d'entretien que vous pourrez, éventuellement, iaire vous- 
m ê m e .

Le üéchaLzd "CH APPÉE!" SANIHLOC que voue criiez utiliser réuniMouB çeî avantages el le? Tableaux PL Instructions 
illustres. cl après, ont été établis a voire Intention pour voue permettre, grâce aux rwullati que noua avons eus, 
d'obtenir loüte Sûti nidation dam  yen emploi,

SOCIÉTÉ CÉMÊRALE DE FONDERIE
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rua  R e lt ip -J e r tU r te .
TA I. : 882-70 ,

O R A N .  18, ave n ue  A le x a n d re  do Vou* 
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RÉCHAUDS M ( H A P P É E  M SÉRIE 5 ANI BLOC
CûfiCSjiKoii [ou! A Imt nommllit fll coniUTuClIarl mftddlun an fflJilP im flN Iis

fin li n pivatonm cl webll* Pfl fn t̂* 
ittit llH » , *  na ltü r af.

3

C u n p h l»  i i ï b c  rnn.fio p o i l r  m h l n r ' l  
MONOBLOC, loüI rn  fnn1til*UUII*#i 
«an* aucun* iu y *u t* r i*  apn*r«n i*.

MduFI* d* leur, Idul *n ,» l ' l i1 l *  
■ c r lin l faelia'nnnl «t I n i l  * u n|

é m a n l* .

C süïtrer»  *fiV»liippn<i(i m ùbll*, un 
É«icr ii-uU M  iji*É u *  iiilaiT, n n iin ir *

ira n n * .

4
B rtlsüm  ria ( le n u i.  A trÉ i p rpn j 
r*rnr»ni*;i|. # jt  i r j r i t *  dmnlrlée, » |t i - 

pl un ce [ pjicdi *ur 1t auntl*.

------------------  6
CpiorirmfnsB* p a rlâ t ,:c.s nJiml* i l  
d *  I l  parti p * ' d i  Ih m  n * m ln é r*  p

L d i in d ic a tio n i  *1 l ik j i t r a tm n i c l* d e » u i ,  * ln » i que to u t# * Ic i lu i t  rue! fo n t cl-ntor^B, v a u t pp rm o ltrü n ! do rd u i« lr , do 
pram lar coup  al u n i  t ito n c a m p n ti*  âm e  la m m im u n i d r m p id llé , ( i c u r l t i  e t i ic l l l iè  :

De» met» e u c c u ls n ti A la c a e iftro J *H b la coco tte  ou i  la p o tta  a r ie n  b la pulasnnco, au la rid a m sn t élavâ ui b la 
Grande f id l l t é  it« r i j in y is  dns brÛiaun du d o is u s  par latin  rob inets  Indépendant» ,
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QUELQUES-UNS DES AVANTAGES DES RÉCHAUDS SÉRIE SANIBLOC

-  8

R tQ lqgq  O 'p lr  in c tr-N ln i'i*  
PD' f lic p n É itrF l H t t f i d * .

N flt i iv à - jc  ff ld lé  i:1. a jld i;  d» : 
cuvent éjnAillée tia re

Clé d m  m b ln s ls ,  d é m o n -  
i n bl m  À l i  i i li ï I n a a n :  o id  I F

lîé l l la f ls  i >n o l p fé - tn  l u  d-ébil 
dd CJl r NA IULB lo t  L'nJ I’ ü IJ .

Des grillades sais ies et U n ifo rm ém ent g rillées , des g ra tins  dores su r tou te  leur au ri a ce d 'exp us ltion , par le nouveau 
g r illo ir  breveté S .G .D .G ., à rép a rtitio n  ra tionne lle  e l à m ise à tem pérature  lié s  rapide.

□ es rô tis  sa is '?  et m oelleux et des pâ tisseries  finem en t dorées, dessus et dessous, dans le fo u r à c ircu la tio n  doté 
d 'u n e  répartition  dé cha leur très équ ilib rée  e i d 'un  c fllo rK iigéage parfait.



I NSTRUCTI ONS DE MONTAGE ET DE V É R IF IC A TIO N
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

l -ïs  appare ils  sont livres m ontés, saur les chapeaux de brû leurs  de dessus, logés dans une bo ite  en carton gui con tien t de 
plus : l clé m u ltip le  peser eFfectupr les d ivers réglagi;*;. 1 Urbe du om isse  spécia le pour rob ine ts . Des Joints m éta llo -p lastique s 

pouf tob lne lé , destinés à un rem placem ent éventuel et, pour les ré chauds-Jours : 1 po ignée tire -p ia fs ,

Mi30 en place des p ièces non m ontées et vérrfiçatron rie la bonne pos ition  d 'em 
ploi des brû leurs de g r illo ir  e t de fou r.

BRULEURS
d e  d e s s u s

P |« * f  lus CJbè-
p n n tu  d ff B r.ïlo u rE

Sur Is» p o rtie  a ubI- 
de tu cuv itfp

PÛUR LÉS 
RËCHÀUDS- 

FOLrftS

Sortir l« moulin di. 
Id u t______

r'  . ' éffeCtUjr les 
o p ir  al r-on t  or vérl- 
I1c i I4di>b si-oan1r:-

BftULEÜR 
UE GRILLOIR

Enlursr Itn  m aü- 
i la u i LAtani le bm- 
Ic-iir da Ab l'o n iU d -  
l=o u r- ej s 'üsâîircr :
O i ia les î  p4tt?= 
AÛAl  élU U Ltlu iL 'Ii 
de "-4 les i  pnr n Les- 
O -. I r ruhukiro c:it 
UrL-i. d e n t  e o n  e u o -  

pp rli
p-ltm ü rn  
soi: trou.

BRULEUR 
D E  rQ U R

V tr iD tr  i l  les :  
pitor.e du br-Heur 
son! ïiiL-i logis, 

dans, le 9 2  Cru iis

RÉCHAUDS N -  2.286 à 2 292

A p rè s  avo ir effectué las opéra tions précédentes, rem ettre te m oufle en place. A  ce 
m om ent, l'appa re il «s ! en ordre de m arche.

N O T A  -■ Les Ins truc tio ns  c i-dessus concernant Je B rû leu r de G rillo ir ne 
s 'app lique n t pas au* Réchauds- Fours N'' 2286
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I N S T R U C T I O N S  D ' I N S T A L L A T I O N

Le Réchaud ' ' C H À P P é ê "  S A N IB LO C  osl vra i sembla b fo mon! c e s lin ù  à rem placer l'appa ro il que? vous u tilis iez - N ous 
recom m andons : Pour Tes A p p a re ils  à Ga? du V ille , I  G ur N a tu re l et à A ir  Propané, de &e con fo rm er su * P rosc rip tio ns  des 

C om pagnies G anéres ot pour les Gaz Bu lanc e t Propane à ce lles  des Sociétés D fstnbutrice-s-

N os A p p a re ils  semi, tou jou rs , liv rés pour raccorde me n i à d ro ile . En cas de 
racco rdem ent à gauc lie , in te rv e rtir  i'o liye  p o rte -c a û u lc h p u t uL le bouchon en

aysn l so in  de refaire les fo in ts .

V ir i fe r  1 M5 tue : 
lU lf iM B tt (DRiplo. 
ts'nu des ap-pnreili 

en servira. —
VérineT la calibra 
et le fo ncEronvi* 
r ian t du rctilneh da 
barrage- : & terner S 
t'arrdf (tu Hécheud.
U lui se- un ir ja n  
caoutchouc da 
IC in.'m J t  : )  inté- iheuf rfp tcmnn ru- 

brïcatl&n.

ü  A i  DE V lL ’.E 
6 A ^  NATURE) 
AIR PROPANE

La lûb lne l d 'errêt 
de Sa bouteille do it 
i-iuiti-.ii n .Mu- ferme 
lontqos te lachnuü 
ne loncllonne pas,

GAIÎ BUTANE 
É A E  PROPANE

U t il is a i un tUyAu 
faopIcIbDur npiçraJ 
typa  g a i B u fA b e  
p o u r  la  ra e tb rd o -  
m sih t du  d e itm d a u r  
—  au ré c h a u d .

S'as aurei de n par- 
P»l1e â le n c h ill*  dns 
loin!? et rnecarde*

E v i t e r  le s  cd la  -p i  I n r -  aloni du tuyau et veillât a ce uuH ni 
touche p ie  Iteppareil

S'assurer que te* rec- 
rnrdam anta D ta CtIWt 
h ta lion  et au réchaud nn-e! brin étanches

M n n a n rv 'u  : iu  r o b in e t  d e  la UDuLr.-il'n 

S'o-jvn- an I-üiii nam 6 gauche.
Se te rn ir en lourr.ant i  droite

L



INSTRUCTIONS D’EMPLÜI MANŒUVRE DES ROBINETS VIRTUAL MUSEUM

Les m anelles son t amenai rée-v, M n s  vis de iflxa tlg n , su r Iss queues Fendues des rob ine ts . Ir su ffi! de Ses tire r n sgi paur les
enlever el de les pousser, à fond, pour les remeKre en place.

Les brû leurs de fou r e t de g r illo ir ,  com m andos par un seul rob ine t, ne peuvent Être allum as on mémo tem ps.
Les Instructions pa rticu liè res  au T herm osta t des Réchauds-Fours N1 2292 fe ron t l ’ob je t d 'un  encartage spècia l

-------  POUR LE DESSUS DE TOUS LES APPAREILS
Pour ouvrir, Tourner vers la gauctia a l amener, selon l'allure 
: ; i i ï i r S o ,  e n  F n c i' -I m i l  .de lu  c u v n C d i' :
O - Giantfe 0  lever lui-a - Le Ralenti eal obtenu a voionie,
vers In pesliJpn du rnrmaiore-
Püur fermer, tourner A fond vere le droite.

’ f
ROBINET 

DES 

BRULEURS

POUR LÈ POUR DES RÉCHAUDS N - 3HB n B H
P ig g r  g y v r i r  n p p u j r B r  i  l a n d  a u r  la  m M lf t lL G  ; S O u f f lê r  W J  B 11) 
uüuche e1 UTiBner, té ton l'iÉ e re  dS iIré*, *r, face du r r p  
cm fa c irvnlt»  ;
□  . Grande Ouverture,
R - Ralenti «U un» prjïiiinn Iniormidniirn.
Pour h:rrr.tr, m ih tn t i l'Index iece au cran de la ruvs lle .

POUR LE FOUR DES RECHAUDS N" 2îfiE ™ —  
P o u r  o u v r ir ,  . îp a u v e i a rond s i m manette . i o : n c e  v e rs  rs  
g n y ç h *  JH n m i i r n r ,  u i i n ' i  I> T Im rc  l i t i g e ,  <n> h i r r  d it  Ç ran
Be le cuvette 
0  - G rand* Q uvartu fe ,
R , Ralenli ou une goeirlon in ler imtdladr e 
Pour former, tourner à fatal v« ri le d>çi!o.

ROBINET

FOLTH

ROBINET

COTT

GRILLOIR

POUR - L GRILLOIR  DES R É C H A U D S  U ”  22B3 à ! M Î
Pour oevr|- appuyer A don- nurde t i.t i t r l i i  ; luu rn ti v h s  
la d rû iv j ii t amenai, ta  Ion l'nlfure désirée- eo laoe cru rm n  
dre la cuvette ;
O - Gm.ndc Qtiverlura,
ft Hale Mi ou «me pasriRin intermeriinirn.
Ruer farmer, rnmarier d'index 1ère eu c r ia  de le cuvette.



I NSTRUCTI ONS D’ EMPLOI DE LA TABLE DE TRAVAIL
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Pour fa ire  b o u illir , Frire oit m ijo te r pl cu ire  danf. les cond itions les plus économ iques, il fau t :
— A llu m u r le brû leur dont te ca rd e  des flam m es est ne ttem ent moins grand que le réc ip ien t, 

C ouvrir l'u s te n s ile  avec un couvercle  de même dis m étra.
— fté ftn .re  et rég le r les flam m es, dés é b u llit io n , a fin  qu 'e lles  le m aintienne au p lus juste .

Au«nt d 'flu . 
vr[i lu lùhF-
n b t . p r#  -
D B n tffr UflH 
n p m jim  J ü l
1 i p  ij n du 

b-rùrmir

a l l u m a g e : d e s  b r û l e u r s

nnsurifl

Ouvrir : I.

roblnol Ali
menlAJiI ce

brulour .

Sfc I* die Mètre d * 5a easaerela pwm at «D'allumer le brüteur 
1 Bina (liftlcultè'B, H ï& t FKO-mm-lind'é do 1b pEftcer nur In g r ilk  

a van ? allumage.

COMMENT CUIRE ÉCONOMIQUEMENT

C i ü i f l r - c t e  
t i o ï  p ï t h ï  
F l l l t t i g i  
d 4  b o r d  a ri i 
I41 ’ ^ c lp i t n l  
ü o p e n & e  dfl 
gag Iflu lh lu

I
S a n  il i è - 
roÉlro iJ'ua. 
i e h s I f *  
□  o r  n u  
I l  a nt in » i .

Grand» * -
b ...... . .
nérfuinf isS 
1 i.^rr.mne en  
m a l i t l t n a n l  
) 'é b i i l l l l lo n .

I.S5 hrû luurï du R irhpud  SartiblnC n'H.nil un rB iidarnint 
h è i iln-vA. rùLd ( f re t  Voir* cuielne avec la mlnlnHDii d b ■

d ip e -n c t i  t f»  f l n j  a n  n u ii 'n n l ■:r r .  r . n r o m l i



ULTIMHEAT®

INSTRUCTIONS D'EMPLOI DU GRILLOIR ET CONSEILS CULINAIRES "R,,J,L"U“U"

Pour faire  une Grtifecfe :
C onse ils  cu lina ires  : Faire chauffer le g ril av?m d 'y  pn^er le po isson ei endu ire  

l'Hs g rillades d 'h u llo  afin q u 'ils  no s 'a tta che n t.
P ou r fa ire  -tir? bonne-i g rillades : Laisser la perte ouverte pendant la cu isson , No saler, 

po ivre r et beurre r qn 'après  cu isson .
A van t a llum age ; R etirer, com plè tem ent, le p la fond m ob ile  A , s itué  A le partie  supé

rieure du m oufle- Enlever ta lè che frite  8 , le g r il C e t la tâ le  à pâ tisserie  O.

Pour allumer le GriJfoir :
P résenter une-flam m e devant chenue rangée de Itùus G et H du b rû le u r de g rillo ir, 
an com m ençant par la ram pe du fond H, on ouvrant en grand à le pos ition  O, et, en 
même tem ps, le robinet fo u r-g r il E, vers G RIL {vo ir m anœ uvre des rob inets page 8),
S 'assu re r quo  les 2 rangées de trous son t bien a llum ées en to ta lité .
Laisser rougir les plaques rayon iraMeS F (5 minute^ environ).

P o u r g r i f fe r  et gratiner :
L h g ril, les g rilla de s  ou pol&SùAS étant préparés selon nos u o n s tile , d isposer les 
pièces sl: ■ le ijr il e t, las p laques rayo nn age s  è len t rouges, g lisse r l'ensem b le  le p lus 
prés N.jssibte ries plaquas rayonnantes. P lacer la lèche frite  sous lu g r il pour recevoli 
le  ju s . S u rve ille r la g rilla de  en re tou rnan t les pfeççs à m i-cu isson  en com ptant 

3 m inutes do cu isson de chaque côté , env iron .
Pour g ra tine r le dessus d 'u n  plat : D ispose r le p lat à g ra tine r su r le gri! et u lrsser 
l'ensem b le  près des plaquer- rayonnantes. C om pter dp 10 è 15 m inu tés  de cu isson ,

env iron .


